
Cuvée du 3e millénaire  
Valais AOC

Produzent: Cave St.Pierre, Chamoson VS

Rebsorte: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet-
Sauvignon, Syrah, Humagne Rouge

Vinifikation: teilweiser Barrique-Ausbau
                       
Degustation:

Auge: tiefes, dichtes Rot
Nase: Aromen von wilden schwarzen Beeren, 

würzige Noten, diskretes Holz 
Gaumen: reich und schmackhaft, Aromen von 

reifen Früchten (Kirschen, Pflaumen), 
Tabaknoten, harmonische und seidige 
Tannine 

Abgang: kräftig, würzig, langanhaltend

Charakter: kraftvoller einheimischer Tropfen erster 
Güte, Wein für besondere Gelegenheiten 
und spezielle Gäste (Weinkenner/innen)

Begleiter: Lammfilet mit Rosmarin, rotes Fleisch 
(grilliert oder gebraten), Wild, Alpkäse 
aus Rohmilch 

Ausschank: 18°C

Lagerung: gutes Reifungspotenzial (7 – 10 Jahre)
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