
Rosé d'Albone - Vaud AOC

Produzent: Cave de La Côte, Tolochenaz VD

Rebsorte: 100% Gamay

Vinifikation: konventionell in der Metallcuve

Degustation:

Auge: schönes, klares Lachsrosa
Nase: Duft nach frischen Früchten und Beeren 

- insbesondere Himbeeren und rote 
Kirschen

Gaumen: frisch, fruchtig, temperamentvoll mit
ausgewogenem Verhältnis von Frucht     
und Säure

Abgang: fruchtbetont, mittellang

Charakter: sauber vinifizierter, leichter, fruchtiger und 
unkomplizierter Alltagstropfen, prima 
geeignet für milde Sommerabende

Begleiter: Apéro, Seefisch, Geflügel oder exotische 
Speisen; Tipp: Bruschetta

Ausschank: kühl geniessen bei 10 - 12°C;  

Lagerung: am besten jung zu trinken; hält aber gut 
auch bis zum nächsten Sommer...
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