
Les Clés de St-Pierre  -  
Johannisberg du Valais AOC

Produzent: Cave St.Pierre, Chamoson VS

Rebsorte: 100% Johannisberg (Sylvaner)

Vinifikation: nach traditioneller Art
                       
Degustation:

Auge: schönes Goldgelb
Nase: kräftiges Bouquet, typischer 

Johannisberg
Gaumen: rassig, sehr zart, leichte Bittertöne, 

belebende Frische
Abgang: mittellang, gefällig

Charakter: typischer Johannisberg mit all seinen 
schönen Facetten

Begleiter: Apéritif, Spargeln, Fisch, Käseplatten, 
vegetarische Gerichte; 
perfekt zu Raclette

Ausschank: 10° - 12°C

Lagerung: sofort trinkreif, hält gut 2 Jahre
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