
Les Clés de St-Pierre  -  
Oeil-de-Perdrix du Valais AOC

Produzent: Cave St.Pierre, Chamoson VS

Rebsorte: 100% Pinot Noir

Vinifikation: nach traditioneller Art
                       
Degustation:

Auge: Lachsrosa
Nase: Aromen von roten Früchten, Erdbeeren 

und weisser Pfirsich
Gaumen: kraftvoll, elegant
Abgang: angenehme Fruchtnote, fein

Charakter: typischer Oeil-de-Perdrix von schöner 
Qualität, den man ohne Gewissensbisse 
auch den Gästen servieren darf

Begleiter: Apéritif, Vorspeisen, asiatische Küche, 
Fisch; perfekt zu Lachs(brötchen)

Ausschank: 10° - 12°C

Lagerung: 2 – 3 Jahre
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