
Rosé de Satigny    -   Genève AOC

Produzent: Jean-Daniel & Florian Ramu, Domaine   
des Alouettes, Satigny GE

Rebsorte: 100% Gamay

Vinifikation: konventionell in der Metallcuve

Degustation:

Auge: klare, brillante Robe
Nase: frische Früchte, gefällig
Gaumen: leicht, harmonisch, elegant
Abgang: fruchtbetont, mittlere Länge

Charakter: sauber vinifizierter, leichter, fruchtiger und 
unkomplizierter Alltagstropfen, prima 
geeignet für milde Sommerabende

Begleiter: Apéro, Vorspeisen, Geflügel, Fisch, 
exotische Küche; Grillwürste

Ausschank: kühl geniessen bei 8 - 10°C;  

Lagerung: sofort trinkreif; hält 1 – max.2 Jahre
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