
Apóstata Old Vine Tempranillo  -
Vino de mesa VDM

Produzent: Península Viticultores, Uclés, Spanien
(4 Winzer aus 4 Regionen Spaniens)

Rebsorten: 100% Tinto del Païs (Tempranillo) 

Vinifikation: 12 Mte. Ausbau im Barrique, anschliessend 
Reifung in der Flasche 

                      

Degustation:
Auge: Dichtes Dunkelrot, mit schwarzem 

Kern, markante Viskosität 
Nase: Intensives kompottartiges Bukett,

Cassis, Heidelbeeren, würzig-röstig
mit einem Hauch Vanille, rauchige 
aber zarte Ausbaunote 

Gaumen: Langer Auftakt, straffer, präsenter
Gaumen

Abgang: markant, lang und harmonisch

Begleiter: Geschmorte Kalbsbäggli, Rindsragout 
mit Steinpilzen, Lamm an Rosmarinjus, 
vollreifer Hartkäse; Tipp: zu Lasagne!

Ausschank: 16°- 18°C

Lagerung: bereits trinkreif; hält 4 – 5 Jahre

Besonderes: Die Weine stammen aus den besten 
Tempranillo-Reblagen Zentral- und Nord- 
spaniens. Die Reben wurzeln auf den unterschiedlichsten Böden 
und Höhenlagen. Apostata, die Abtrünnigen, verlassen die  
Ordnung der festgeschriebenen Herkunftsbezeichnungen. Die 
Cuvée, gekeltert aus „Old Vine Tempranillo“, entspringt einem 
neuen Denkansatz. Aus den unterschiedlichen Weinen kompo-
nieren die 4 Winzer ein Wein-Kunstwerk!      
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