
 

Première Bulle -
Blanquette de Limoux AOP

Produzent: Cave Coopérative «Sieur d'Arques»
Limoux, Südfrankreich

Rebsorte: Chenin Blanc, Chardonnay, Mauzac

Vinifikation: méthode traditionnelle: mind 15 
Monate Ausbau auf der Hefe, 
danach Flaschengärung (wie beim 
Champagner)

Degustation:
   Auge: Helles Gold
      Nase: Äpfel, schöne florale Komponenten 

nach weissen Blüten
     Gaumen: Langer, weicher Auftakt, elegant, 

angenehmer Gaumen, präsente 
Mineralität, markante Aromen, 
schöne Mousse

     Abgang: mit charmanter Brioche-Note

Charakter: typischer Vertreter eines klassischen 
Schaumweins aus Limoux

Begleiter: Apéro, Vorspeisen mit Fisch, prima 
auch  zu Frischkäse

Ausschank: 6 – 7°C

Lagerung: sofort genussreif; keine Lagerung nötig

Besonderes: Limoux gilt als Wiege des Schaumweins, 
welcher im 18.Jh. dort nachweislich von 
Mönchen erfunden wurde  
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