
Carignan, Domaine La Bouysse -  
Hauterive IGP

Produzentin: Martine Pagès, Domaine La Bouysse
St.André-de-Roquelongue, Languedoc

Rebsorten:  100% Carignan   

Vinifikation:  Sanfte Pressung mit anschliessender 
Maischegärung in der temperatur-
kontrollierten Metallcuve. 

Degustation:
Auge:  intensives Rot
Nase: mineralische Aromen, Kirschen, 

Brombeeren, schwarzer Pfeffer
Gaumen: präsente aber sehr feine Tannine; 

frischer Wein, stark fruchtbetont 
Abgang: kräftig, lang

Charakter: Bio-Wein aus einem sympathischen 
Weingut, passend zu allen möglichen 
(kräftigeren) Speisen 

Lagerdauer: 3 – 4 Jahre; bereits jung sehr schön 
zu trinken; das Alter nimmt etwas von 
seiner fruchtig-fröhlichen Frische und 
gibt dafür mehr Ründe 

Ausschank: optimal bei eher kühlen 15 – 16°C; zu 
warm getrunken gehen die schönen 
Fruchtaromen verloren und der Alkohol steigt zu Kopf  

Begleiter: leicht scharfe Gerichte, mit Tomaten und/oder Knoblauch, 
Schweinsbraten mit Zwetschgen, Grilladen, Käseplatte

Besonderes: Exklusivität und Eigenimport des Hofwiler Wy-Chällers
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