
Chardonnay du Valais AOC -
Réserve des Administrateurs

Produzent: Cave St.Pierre, Chamoson VS

Rebsorte: 100% Chardonnay

Vinifikation: Gärung in der temperaturkontrol-
lierten Cuve, anschl. einige Monate 
Ausbau in Eichenbarriques

Degustation:
Auge: hell goldgelb glänzende Robe
Nase: Fruchtig, typisch, unterlegt von 

Aprikosen-Zitrus-Aromen mit 
einem Ton von gerösteter Vanille

Gaumen: Elegante harmonische Struktur, 
vollmundig, reich; rassiger Wein

Abgang: beeindruckend schön und lang

Charakter: toller Chardonnay mit schöner 
Holznote; absolut auf dem 
Niveau eines Klasse-Burgunders; 
weisses Spitzenprodukt der Cave 
St.Pierre

Begleiter: Schalen- und Krustentiere, 
Räucherlachs, gebratener Fisch, 
Ziegenkäse 

Ausschank: 10 - 12°C

Lagerung: mind. 4 – 5 Jahre, ev. länger
bj - 190221


