
Chardonnay 

Côtes de Thongue IGP

Produzent: Familie Cros, Domaine St.Georges d'Ibry
Abeilhan (Languedoc), Südfrankreich

Rebsorte: 100% Chardonnay

Vinifikation: konventionell im INOX-Stahltank

Degustation:

   Auge: schöne, blassgelbe Robe mit strohgelben 
Reflexen

      Nase: feine, intensive und elegante Nase von 
reifen Früchten und mediterranen Aromen 

     Gaumen: sanft und vollmundig, mit schönem Gleich-
gewicht aller Komponenten 

     Abgang: schöne und intensive Länge, begleitet von 
Butter, Haselnüssen und Honig 

Charakter: Eleganter, ausgewogener und vollmundiger
Tropfen; ein wirklich toller Chardonnay, 
unverfälscht und ohne Holznoten!

Begleiter: Apéro; Speisen mit Eiern und/oder Crème
Fraîche, Muscheln, Fisch; auch geeignet zu
Gerichten mit weissem Fleisch

Ausschank: nicht zu kalt, ideal sind 10 - 12°C

Lagerung: schöner Genuss bereits im jugendlichen 
Alter; hält jedoch 2 – 3 Jahre

Besonderes: Exklusivität: schweizweit erhältlich nur im Hofwiler Wy-Chäller

       bj - 260723


