
  

 

 

Chemin Partagé  

Côtes du Thongue IGP 
 
 

Produzent:  Familie Cros, Domaine St.Georges d'Ibry 
   Abeilhan (Languedoc), Südfrankreich 

    
Rebsorte:   Syrah (60%), Merlot, Cabernet-Sauvignon 

 
Vinifikation:  separate Vinifizierung der 3 Traubensorten, 

Assemblage am Schluss; die Hälfte der Syrah-
Trauben wird im Barrique ausgebaut 

 

Degustation: 

    Auge:  schönes Granatrot mit Violettreflexen 

       Nase:  intensiv, riecht nach Früchtekompott   
  (Zwetschgen, Pflaumen), Schokolade  

und Caramel 

      Gaumen: kräftig, aber trotzdem sanft; leichte   
  Würznoten, Pfeffer und Vanille 

      Abgang: mittellang, intensiv, syrah-dominant 
 

Charakter:  Gaumenfreude mit Charakter;  Kraft und 
   Sanftheit sind hier perfekt vereint  

 
Begleiter:  perfekt zu rotem Fleisch (insb. Lamm), 

Tajine, Poulet Tandoori 
      

Ausschank: nicht zu warm, ideal sind 16 - 18°C 

 
Lagerung:   trinkreif, aber gewinnt noch mit der  
   Alterung; Lagerfähigkeit 5 – 7 Jahre 

Besonderes:  Exklusivität: schweizweit erhältlich nur im Hofwiler Wy-Chäller 
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