
 

Clos des Truits  – 
Mont-sur-Rolle AOC

Produzent: Philippe Rosset, Mont-sur-Rolle / VD
(Familienbetrieb)

Rebsorten: 100% Chasselas

Vinifikation: streng selektionierte Trauben werden 
vergoren nach traditioneller Art in der 
Metallcuve

                       

Degustation:
Auge: klares Blassgelb
Nase: blumige Noten, exotische Früchte
Gaumen: frisch, spritzig, aromatisch; schöne, 

unaufdringliche Säure
Abgang: fruchtig, angenehm, edle Bitternoten

Charakter: viel besser als die meisten seiner Art, 
welche man im Handel findet:
SO muss Chasselas schmecken!

Begleiter: Aperitiv, Käseplatten, Fisch, Fondue

Ausschank: nicht zu kalt; 10 – 12°C sind ideal

Lagerung: jung trinkreif, 3 – 4 Jahre lagerfähig 

Besonderes: In der Kategorie "Chasselas" erreichte 
der "Clos des Truits" 2017 den 3. Rang 
von 800 degustierten Weinen!
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