
L'Argentière

Côtes-du-Rhône-Villages Visan AOP

Produzent: Vincent Tramier, Domaine Coste-Chaude,
Visan (Dép.Vaucluse), Südfrankreich

Rebsorten: 80% Syrah, 20% Grenache

Vinifikation: Kaltmazeration der Syrah-Beeren; lange
Maischegärung; anschl. Ausbau im
Stahltank, 
ein Teil der Syrah jedoch während 12
Monaten in grossen Eichenfässern

Degustation:

   Auge: tiefe Robe von schwarzer Kirsche
      Nase: intensiv: Aromen von Brombeeren, 

Gewürzen und einem Hauch Veilchen
     Gaumen: voluminös; gelungene Harmonie zwischen 

sanften Tanninen und Frische; angenehme
Fruchtsüsse mit Aromen von Lakritze und 
schwarzen Früchten

     Abgang: lang und fruchtbetont

Charakter: schöner, charakterstarker Wein mit 
gutem Alterungspotenzial

Begleiter: rotes Grillfleisch (Lamm, Rind, Ente), 
kräftige Fleischplatten, Eintopfgerichte,
Weichkäse

Ausschank: 16° - 18°C

Lagerung: Lagerwein; jetzt trinkreif, kann aber mit den
Jahren noch gewinnen

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität des Hofwiler Wy-Chällers
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