
Cuvée "Perle d'Osiris"

Côtes-du-Rhône-Villages AOP, Plan de Dieu

Produzent: Clément Daladier, Domaine Daladier,
Camaret-s/Aigues (Vaucluse), Süd-
frankreich

Rebsorte: Grenache (50%), Syrah, Mourvèdre, 
Carignan (nur Jg. 2017)

Vinifikation: Beeren von alten Rebstöcken (vieilles
vignes) werden bei kühler Temperatur
gelesen; Vinifikation ohne Zusatz von
Hefe, lange Maischegärung

Degustation:

   Auge: intensives Rubinrot
      Nase: sehr schöne Noten von roten 

Früchten
     Gaumen: ausgewogen, alle Komponenten in 

gutem Gleichgewicht, feine und 
sanfte Tannine

     Abgang: tolle Länge, reife Früchte, Lakritz

Charakter: ein kraftvoller und perfekt vinifizierter 
Tropfen von höchster Qualität, ein 
Genuss von A bis Z

Begleiter: rotes Fleisch, Geflügel, Wild, Käse

Ausschank: nicht zu warm, 16 - 17°C sind ideal; 
um das volle Aroma zu erhalten, 30 
Minuten vorher karaffieren

Lagerung: bereits trinkreif, 5 – 6 Jahre haltbar

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität des Hofwiler Wy-Chällers
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