
Elena
Barbera d'Alba DOC

Produzent: Roberto Sarotto, Neviglie,
Piemont, Norditalien

Rebsorten: 100% Barbera

Vinifikation: Ausbau in grossen Holzfässern, dann
mind. 12 Monate Reifung in der Flasche

Degustation:
Auge: intensives Violettrot mit leicht aufgehellter 

Randzone
Nase: intensive Fruchtnoten (schwarze Kirschen,

Cassis), Brombeerkonfitüre, Vanille, leicht
rauchige Ausbaunoten, Unterholz

Gaumen: starker Körper, ausgewogene Struktur, füllig, 
feine Tannine, gut eingebundene Säure, 
wärmend

Abgang: langanhaltend, fruchtig, aromatisch, samtig

Charakter: kraftvoller, harmonischer Tropfen; etwas     
vom Schönsten, was man mit Barbera 
erreichen kann!

Begleiter: Pasta-Variationen, Safranrisotto mit 
Trüffeln, Schmorgerichte, würzige Weich-
käse, piemontesische Küche 

Ausschank: 15 – 17°C   (nicht Zimmertemperatur!)

Lagerung: 6 – 8 Jahre

Besonderes: Dieser edle Wein ist Roberto Sarottos Tochter Elena gewidmet, 
welche im Jahr 1998 geboren wurde
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