
Excellence Rosé

Côtes du Thongue IGP

Produzent: Familie Cros, Domaine St.Georges d'Ibry
Abeilhan (Languedoc), Südfrankreich

Rebsorte: Syrah – Grenache - Cinsault

Vinifikation: konventionell im INOX-Stahltank

Degustation:

   Auge: klares, sanftes Rosa mit hellrosa Reflexen
      Nase: sehr angenehme, frische und aromatische 

Noten, die an exotische Früchte und 
Fruchtbonbon erinnern

     Gaumen: kräftig, aber trotzdem sanft; wirkt lebendig, 
frisch, persistent und elegant 

     Abgang: tolle Länge, verlangt nach mehr…

Charakter: ein wunderbarer und perfekt vinifizierter 
Rosé, wie er "im Bilderbuch" steht, sehr 
gefällig für (fast) jeden Gaumen

Begleiter: Apéro, Charcuterie, Vorspeisen, Salat-
variationen, Geflügel, Fisch; ein würdiger
Begleiter zu allen möglichen Sommerevents

Ausschank: nicht zu kalt, ideal sind 8 - 10°C

Lagerung: am besten jung; hält jedoch 1 - 2 Jahre

Besonderes: Exklusivität: schweizweit erhältlich nur im 
Hofwiler Wy-Chäller
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