Beat + Judith
Juker-Ringgenberg
Hofwilstrasse 39

3053 Mlnchenbuchsee

Tel. 031869 1525
e-mail:
hofwiler@hotmail.com

Herzlich willkommen zur Degustation "FESTTAGSWEINE"!

Die Festtage nahen, und sicherlich werden Sie ein- oder mehrmals mit Freunden oder Bekannten mit einem Glas
Schaumwein anstossen wollen, ehe Sie dann den Weihnachtsbraten oder das Fondue Chinoise servieren. Aus diesem
Grund prasentieren wir lhnen nebst 7 schénen Schaumweinen aus unserem Sortiment auch 7 kréftige Rotweine, die
ein Festtagsessen perfekt begleiten. Diese Degustation bietet ein hohes Qualitatsniveau.

Degustationszeiten:

¢ Mittwoch, 17. Dezember 20:00 bis 22:00 Uhr

* Donnerstag, 18. Dezember 20:00 bis 22:00 Uhr

* Freitag, 19. Dezember 20:00 bis 22:30 Uhr

» Samstag, 20. Dezember 11:00 bis 14:00 Uhr (wéhrend der normalen Kellersffnung)
Ort:

Hofwiler Wy-Challer, Hofwilstrasse 39, Miinchenbuchsee

Folgende T schaumweine stehen zur Verkostung bereit:

Crémant d'Alsace AOC, Wolfberger Brut: trocken, champagnerahnlich — nur guinstiger...
Premiére Bulle, Blanquette de Limoux AOP: trockener Schaumwein aus Stdfrankreich
Prosecco DOCG di Coneglio Valdobbiadene: einer der sicherlich besten(!) Proseccos
Lavi Spumante DOC: ein schéner Blanc de Noirs als Entdeckung aus Sizilien

Doctor Faustus b.A.: trockener Bio-Sekt aus dem Badischen (Weingut Landmann)

Arts de Luna "Murviedro": toller spanischer Cava aus Bio-Produktion

Rosé Muscaté "Truffer": erfrischend stisser und alkoholfreier Schaumwein

Folgende 7 kraftige Rotweine stehen zur Verkostung bereit:

Quintessence, Mas de Ste-Croix, Valréas AOC (Cotes-du-Rhone, Frankreich)
L'Ame des Pins, Domaine d'lbry, Cétes de Thongue IGP (Languedoc, Frankreich)
Mazérac, Domaine La Bouysse, Corbieres AOP (Languedoc, Frankreich)

Borgo dei Guidi, Rubicone DOC (Emilia-Romagna, Norditalien)

Elena Sarotto, Barbera d'Alba DOC (Piemont, Norditalien)

Don Carlos Reserva Especial, Valencia D.O. (Spanien)

Profundo, Castilla VDP (Spanien; toller Tropfen von 2 Starwinzern kreiert)

Da die Weinpreise diesmal hoher liegen als sonst und wir zur Degustation auch Happchen servieren, erlauben wir uns

ausnahmsweise einen Degustationsbeitrag von 7 Franken pro Person zu verlangen.

—>  Fiir bessere Planung bitten wir um Anmeldung, danke!

Auf Ihren Besuch freuen sich
Beat + Judith Juker-Ringgenberg

P.S. Schaumweine und kraftige Rotweine sind (ibrigens auch ausserhalb der Festtage wunderbar zu trinken...



