
Fulminata appassimento
"Legio Vallis" -  VDP Suisse

Produzent: Vins & Vignobles Julius
Salgesch / VS

Rebsorten: Diolinoir, Pinot Noir, Malbec

Vinifikation: Handlese, teilweise angetrocknetes 
Traubengut (,,appassimento"). 
Ausbau während mehreren Monaten 
in französischen Eichenfässern.

Degustation:
Auge: kräftiges Purpur
Nase: schöne Aromatik in der Nase, welche von 

Veilchen, feinen Gewürzen über reife rote 
Früchte wie Himbeeren und Kirschen 
sowie edlen Vanillenoten reicht

Gaumen: angenehme Tannine, reichhaltig, 
weich und ausgewogen am Gaumen

Abgang: schöner und sehr langer Nachhall

Charakter: kraftvolle und aussergewöhnliche 
Assemblage; Schweizer Spitzenprodukt, 
welches Weinkenner/innen begeistert

Begleiter: perfekt zu gegrilltem Fleisch, Hartkäse 
und Wildgerichten

Ausschank: 18 - 20°C.

Lagerung: 6 - 8 Jahre
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