
 

Lagrein «Terre del Föhn»
Trentino DOC

Produzent: Cantina Montfort, Lavis (Tn), Italien

Rebsorte: 100% Lagrein

Vinifikation: Reifung im Edelstahltank, anschliessend
Ausbau im Barrique

 Degustation:

   Auge: sattes Dunkelrot mit tief dunklem Kern, 
funkelnde Violettreflexe

      Nase: reintönig, intensives, Bukett, schwarzbeerig,
(Waldbeeren, Cassis, eingelegte Kirschen),
zarter, erdig-mineralischer Hauch, fein röstige
Ausbaunoten

     Gaumen: sehr langer, samtener Auftakt, präsente,
röstige Gaumenaromen, saftige Säure und
robuste Gerbstoffe

      Abgang: markant und anhaltend, mit würzig-herber 
Note

Charakter: sortentypischer, fruchtiger und präsenter   
Wein mit spannendem Süss-Säure-Spiel

Begleiter: feuriger Rindsgulasch, rustikale Küche, 
gut gewürzter Hackbraten, Käseplatte

Ausschank: 16 - 18°C

Lagerung: bereits trinkreif aber mit schönem 
Alterungspotenzial
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