
  

 

 

L'Ame des Pins 

Côtes du Thongue IGP 
 
 

Produzent:  Familie Cros, Domaine St.Georges d'Ibry 
   Abeilhan (Languedoc), Südfrankreich 

    
Rebsorte:   55% Merlot, 45% Cabernet-Sauvignon 

 
Vinifikation:  separate Vinifizierung der Traubensorten, 

Assemblage am Schluss; anschliessend  
 12-monatiger Ausbau im Barrique 

Degustation: 

    Auge:  klarer, roter Farbton mit Bernsteinreflexen 

       Nase:  Duft nach Gewürzen, süsser Lakritze und  
  eigemachten Früchten; Toastnoten 

      Gaumen: warm im Gaumen, schöner Schmelz, dichte 
  und ausgeglichene Struktur 

      Abgang: lang und (sehr) gefällig 

 

Charakter:  würdiger, eleganter und kräftiger Rotwein  
   aus einem sympathischen Familienbetrieb; 
   gefälliger Tropfen, der den breiten   
   Geschmack der meisten treffen dürfte 

 
Begleiter:  Ente, Rind, Wild; rotes Fleisch allgemein 

      

Ausschank: nicht zu warm, ideal sind 16 - 17°C 

 
Lagerung:   bereits schön zu trinken,  
   Lagerfähigkeit 4 – 5 Jahre 
 
Besonderes: Der Name des Weins steht als Erinnerung an über 40 alte und 
   stolze Pinien des Domaines, welche im Februar 1996 einem  
   mächtigen Sturm zum Opfer gefallen sind.     
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