
 
Rucneuv 
Langhe Arneis DOC

Produzent: Roberto Sarotto, Neviglie, Piemont,
Norditalien

Rebsorten: 100% Arneis

Vinifikation: Ausbau im Edelstahltank, anschliessend 
Reifung in der Flasche

Degustation:
Auge: helles, brillantes und klares Gold mit 

grünen Reflexen
Nase: Bukett nach reifen Aprikosen und Honig-

melonen, zarte Kräuternoten, mit etwas 
Haselnuss und gerösteten Mandeln

Gaumen: lebendig  und frisch, gut eingebundene 
Säure, charmante Fruchtsüsse, mittel-
kräftiger Körper, präsente Mineralität

Abgang: mittellang, blumig, elegant

Charakter: höchster Trinkspass mit viel Frucht und 
Harmonie

Begleiter: zum Apéro, sommerliche Vorspeisen 
(perfekt zu Melone + Rohschinken!), 
Champignongerichte, Avocadotatar

Ausschank: 8 - 10°C

Lagerung: am besten jung zu trinken, hält 1 – 2 Jahre
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