
Nativo
Langhe Nebbiolo DOC

Produzent: Roberto Sarotto, Neviglie, 
Piemont, Norditalien

Rebsorten: 100% Nebbiolo

Vinifikation: im Edelstahltank, danach 12 Monate 
Ausbau im Barrique und Reifung in 
der Flasche

Degustation:
Auge: sattes Granatrot mit violetten Reflexen 
Nase: intensiv und komplex, Fruchtaromen 

(Sauerkirschen, Brombeeren), Trüffel
Gaumen: körperreich, stoffig, aromatisch und von 

schöner Mineralität
Abgang: mittellang mit leichtem und spannendem 

Teergeschmack

Charakter: unkomplizierter und perfekt vinifizierter 
Nebbiolo; ein Wein mit Charakter von 
einem der besten Produzenten im 
Piemont

     
Begleiter: Pouletgerichte, würzige Käsesorten, 

wunderbar zu Rindstatar

Ausschank: 14 – 17°C, karaffieren empfohlen

Lagerung: jung noch etwas verschlossen, öffnet sich 
mit den Jahren; ausgezeichnetes Entwicklungspotenzial
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