
Lavì Spumante -

Blanc de Noir BIO

Produzent: Colomba Bianca, Mazzara del Vallo,
Sizilien

Rebsorte: 100% Nerello Mascalese

Vinifikation: nach der Charmat-Methode (wie der 
Prosecco, im Gärtank)

Degustation:

   Auge: Strohgelb mit leicht grünen Farbreflexen
      Nase: Elegante und feine Aromatik von Rosen     

und Veilchen mit fruchtigen Noten nach 
Heidelbeeren, grünem Apfel und 
Kirschblüten.

     Gaumen: Weicher Auftakt und eine zarte, lang-
anhaltende Perlage. lebendige Aromen, 
schöne Tannine 

     Abgang: frisch und harmonisch

Charakter: Ein Schaumwein mit breiter Aromapalette, 
die auch anspruchsvolle Gaumen
zufrieden stellt

Begleiter: Apéro, Vorspeisen mit Fisch, prima auch
zu Frischkäse

Ausschank: 6 – 8°C

Lagerung: jung trinkreif, hält 2 – 3 Jahre

Besonderes: BIO-Zertifizierung, Goldmedaille an der 
Berliner Wine Trophy  
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