
«Coeur d’Arômes»,  Mas Isabelle                   

Lirac Rouge AOC

Produzentin: Isabelle Boulaire, Mas Isabelle,
Lirac (Dép.Gard), Côtes-du-Rhône

Rebsorte: 60% Grenache (von z.T. 80-jährigen 
Rebstöcken), 30% Syrah, 10% Carignan

Vinifikation: Lese der Trauben von Hand; Vorgärung bei
kalter Temperatur

Degustation:

   Auge: dunkelviolette Robe
      Nase: Pflaumen, Trockenfeigen und Lakritz
     Gaumen: kräftige Tannine, trotzdem angenehm,         

elegant und fein
     Abgang: schöne Länge von reifen Früchten

Begleiter: rotes Fleisch, Entenbrust, Perlhuhn, 
Kleinwild

Charakter: ein wunderbares Produkt einer sympa-
thischen Winzerin, dessen kräftige
Fruchtaromen von den Sonnenstunden 
des Südens zeugen und nicht durch 
Barrique-Holztöne «verfälscht» sind 

Ausschank: eher kühl trinken; ideal sind 
14°C – 16°C

Lagerung: jung trinkreif, hält 4 – 6 Jahre 

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität 
des Hofwiler Wy-Chällers
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