
«Grand Roc" Mas Isabelle     

 Lirac Rouge AOC

Produzentin: Isabelle Boulaire, Mas Isabelle,
Lirac (Dép.Gard), Côtes-du-Rhône

Rebsorte: 50% Grenache Noir, 38% Syrah,
12% Carignan (60-jährige Rebstöcke)

Vinifikation: Handlese der Trauben, Kaltmazeration 
(Aufweichung), danach lange Gärung 
von 20 Tagen

Degustation:

   Auge: tiefdunkles Rot
      Nase: Aromen von gekochten Früchten, Lakritz 

und Brombeeren
     Gaumen: dichte Struktur, feine und elegante  

Tannine
     Abgang: Pflaumen, Garrigue-Kräuter, 

schöne Länge 

Begleiter: kräftig gewürztes rotes Fleisch, 
Eintopfgerichte, reife Käsesorten;
Tipp der Winzerin: Fondant au chocolat 
(Schokoküchlein mit flüssigem Kern)

Ausschank: 16°C – 18°C

Lagerung: hält 10 – 12 Jahre

Besonderes: Direktimport vom Weingut; schweizweit 
nur im Hofwiler Wy-Chäller erhältlich
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