
«Hommage (à mon père)»,  Mas Isabelle                   

Lirac Rosé AOC

Produzentin: Isabelle Boulaire, Mas Isabelle,
Lirac (Dép.Gard), Côtes-du-Rhône

Rebsorte: 50% Syrah, 50% Grenache 
(von z.T. 60-jährigen Rebstöcken)

Vinifikation: Saignée-Verfahren: ohne Pressung mit 
Vergärung samt der Schale bei kalter 
Temperatur

Degustation:

   Auge: brillante Robe von blassem Kirschrot                                         
mit hellvioletten Reflexen

      Nase: Erdbeeraromen mit subtilen Gewürznoten
     Gaumen: sanft und geschmeidig, erfrischend 
     Abgang: erstaunlich schöne Länge

Begleiter: Fisch im Ofen oder vom Grill, Paella, 
gebratenes weisses Fleisch, Charcuterie,
auch zum Apéro geeignet

Charakter: ein ausgezeichneter, fruchtiger und 
gefälliger Rosé. Wunderbar zu geniessen 
nicht nur im Sommer!  

Ausschank: 10°C – 15°C

Lagerung: jung trinkreif, hält 2 – 3 Jahre 

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität 
des Hofwiler Wy-Chällers
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