
Arts de Luna

Cava Organic Brut DOP

Produzent: Bodegas Murviedro, Requena, Spanien

Rebsorte: 75% Macabeo, 25% Chardonnay

Vinifikation: nach traditioneller und streng geregelter Cava-
Methode

Degustation:

   Auge: helles Gelb mit goldenen Reflexen; feiner 
dichter Schaum

      Nase: Aromen von Zitrusfrüchten, Äpfeln und 
Birnen, Trockenfrüchten (Haselnüsse, 
Walnüsse) mit Noten von gebackenem 
Kuchen

     Gaumen: lebendig, frisch und elegant, subtiler 
Hauch von Zitrus und Orangenblüten

     Abgang: cremiges und lang anhaltendes Finale

Charakter: fruchtbetonter, erfrischender Tropfen; 
gefälliger und nicht allzu trockener 
Schaumwein in ausgezeichnetem Preis-
Leistungs-Verhältnis

Begleiter: Apéro, Fischgerichte, Krustentiere, nicht
zu süsser Fruchtsalat

Ausschank: 4 – 6°C

Lagerung: jung trinkreif, hält 2 – 3 Jahre

Besonderes: Zertifikation BIO und VEGAN; Goldmedaille an der Berliner 
Wine Trophy 2023
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