
Pinot Noir Vaudois AOC  -
Bertrand de Mestral

Produzent: Cave de La Côte, Tolochenaz / VD

Rebsorten: 100% Pinot Noir

Vinifikation: nach traditioneller Art

Degustation:
Auge: klares Dunkelrot
Nase: fein-fruchtig mit Himbeeren und 

Cassis-Aromen
Gaumen: gefällig, süffig, fruchtig, mit schön 

eingebundenen sanften Tanninen; 
schöne Struktur

Abgang: mittellang, gefällig

Charakter: gefälliger und allen schmeckender 
Wein zu einem vernünftigen Preis

Begleiter: passt zu allen möglichen Gerichten, 
z.B. Pasta, Fisch, Grilladen, Braten, 
Wild, div. Käsesorten...  Perfekt zu 
Fondue Chinoise! 

Ausschank: nicht zu warm: 15° - 16° C  

Lagerung: schon jung trinkreif; 
Lagerdauer 3 - 4 Jahre
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