
Pinot Noir de Salquenen AOC -
Réserve des Administrateurs

Produzent: Cave St.Pierre, Chamoson VS

Rebsorte: 100% Pinot Noir

Vinifikation: Gärung in der temperaturkontrol-
lierten Cuve, anschl. 12 Monate 
Ausbau in Eichenbarriques

Degustation:
Auge: schönes Rubin, brillanter Farbton
Nase: kräftige Nase, rauchige Noten, 

Sauerkirschen, Vanille      
Gaumen: Kräftiger Körper, weiche Tannine, 

dichte Struktur, ausgewogen 
Abgang: schön, rund, harmonisch, 

langanhaltend

Charakter: eleganter Pinot Noir, absolut auf 
dem Niveau eines schönen 
Burgunders; gehört zu den Spitzen-
produkten der Cave St.Pierre

Begleiter: Geflügel (Poulet mit Morchelsauce), 
Charcuterie, Trockenfleisch 

Ausschank: 16 - 18°C

Lagerung: 5 - 8 Jahre
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