
Pipoli Aglianico
Basilicata IGP

Produzent: Vigneti del Vulture, Potenza
(Süditalien)

Rebsorten: 100% Aglianico

Vinifikation: Handlese der Trauben, sehr sanfte 
Pressung, Ausbau teilweise in alten 
Barriquefässern, 3 Monate Lagerung 
in der Flasche

                      

Degustation:
Auge: intensives Rot mit violettem Schimmer
Nase: kräftiges Bouquet von Kirschen, Vanille, 

Veilchen, Lakritz, schwarzer Pfeffer
Gaumen: warm, voller Körper mit reifen und 

süssen Tanninen
Abgang: balsamisches und langes Finale

Charakter: sehr schöner Wein aus einer der 
edelsten Rebsorten Süditaliens; 
unverkennbar italienischer Charakter, 
gefällt (fast) allen

Begleiter: alle Arten rotes Fleisch (u.a. Grilladen), 
Risotto, Hartkäse, Pastagerichte

Ausschank: 16°- (max.)18°C

Lagerung: 4 – 5 Jahre

bj – 260723
 


