
Pipoli Rosato
Basilicata IGP

Produzent: Vigneti del Vulture, Potenza
(Süditalien)

Rebsorten: 100% Aglianico

Vinifikation: konventionell, in der Metallcuve
                      
Degustation:

Auge: Lachsrot
Nase: kräftige Fruchtaromen (Kirschen, 

Himbeeren), untermalt mit einer 
herzhaften Würze

Gaumen: elegant, fein, frische Säure in 
perfekter Balance

Abgang: blumig, weich, nachhaltig

Charakter: sehr süffiger Tropfen mit italienischem 
Flair

Begleiter: Antipasti, Ziegenkäse, gemischter 
Salat

Ausschank: 10°- 12°C

Lagerung: am besten jung; behält seine Frische 
1 – 2 Jahre
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