
 

Poggio delle Faine
Toscana IGT

Produzent: Cantina Minini, Toscana, Italien

Rebsorten: 80% Sangiovese, 20% Cab-Sauvignon

Vinifikation: Handlese, Pressung durch Schwerkraft, 
temperaturkontrollierte Gärung, Ausbau 
in neuen französischen Eichenbarriques, 
dann 6 Monate Reifung im grossen Fass

Degustation:
      Auge: intensives Granatrot
      Nase: konzentriertes Bouquet von schmeicheln-

den Fruchtaromen (Brombeeren), mit An-
klängen von Schokolade, Kaffee und Leder 

      Gaumen: üppige Vanillearomen, sanfte Tannine, 
viel Konzentration  

      Abgang: schöne und sanfte Länge

Charakter: Beeindruckend körperreicher und kon-
zentriert fruchtiger Wein, der sich mit 
den grossen Toskanern der Region 
problemlos messen kann!  (s.unten)

Begleiter: kräftige Fleischgerichte (Lamm, Rind, Wild) 
Pasta- und Pilzgerichte, würzige Käsesorten

Ausschank: 17 - 19°C

Lagerung: bereits trinkreif, kann 6 - 7 Jahre gelagert 
werden

Besonderes: An einer nationalen Blindverkostung schlug dieser Wein 
die berühmten Ornellaia und Tignanello von Antinori ...
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