
Profundo Variedades Nobles  -
Castilla VDT

Produzent: Bodegas Fontana, Fuente de Pedro
Castilla, Spanien

Rebsorten: Tempranillo, Garnacha, Syrah

Vinifikation: im INOX-Stahltank, anschliessend 14-
monatiger Barrique-Ausbau
                 

Degustation:
Auge: Dichtes Rubin mit lilaschwarzem Kern
Nase: Intensives reichfruchtiges Bukett, 

kompottartig nach Erdbeeren, würzig-
röstig mit einem Hauch Lakritz und 
Vanille, zart-rauchige Ausbaunote

Gaumen: Langer Auftakt, straffer, präsenter
Gaumen, schmeichelnde Fruchtsüsse

Abgang: lang und sehr harmonisch

Begleiter: Wiener Saftgulasch, Lammgigot im 
Kräutermantel, Wildgeflügel, 
Barbecue, geröstetes Gemüse, 
vollreifer Hartkäse

Ausschank: 16°- 18°C

Lagerung: trinkreif; hält bis 10 - 12 Jahre

Charakter: charakterstarker, authentischer Wein 
mit Körper und Potenzial; Geheimtipp 
für Liebhaber/innen spanischer Weine
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