
Ripassa Zenato
Valpolicella Classico Superiore DOC

Produzent: Azienda Vitivinicola Zenato
San Benedetto (Veneto), Italien

Rebsorten: Corvina, Rondinella, Oselata

Vinifikation: 18 Monate Ausbau in franz. Eichenbar-
riques, 6-monatige Flaschenlagerung

Degustation:
      Auge: tiefes, dichtes, schon fast schwarzes 

Kirschrot
      Nase: frisch-fruchtiges Bukett von reifen

Kirschen, Gewürzen, Blumen und 
einem Hauch von Walnüssen

      Gaumen: enorm dicht und füllig, unglaublich 
runder und samtiger Wein mit reichen, 
komplexen Beerenaromen 

      Abgang: beeindruckend lang

Charakter: herrlicher Tropfen, der jedes Weinherz 
höher schlagen lässt; für spezielle Gäste
zu besonderen Gelegenheiten

Begleiter: Lammrücken, Lammhuft, Grilladen, Boeuf
Stroganoff, allgemein kräftige italienische 
Gerichte, reife Käsesorten

Ausschank: 17 - 18°C

Lagerung: hält problemlos 6 – 8 Jahre

Besonderes: zahlreiche Goldmedaillen und Auszeichnungen (Mundus 
Vini, Wine Spectator, James Suckling ...)
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