
Rosso di Montefalco DOCG 
Lungarotti

Produzent: Cantina Lungarotti, Torgiano, Umbrien

Rebsorten: Sangiovese, Sagrantino, Merlot

Ertrag: 45 hl / ha 

Vinifikation: 12 Monate Barrique-Ausbau 
+ 6 Monate Reifung in der Flasche

Degustation:
      Auge: dichtes Rubin mit mittleren violetten 

Reflexen
      Nase: markante, intensive und reif fruchtige 

Aromen mit deutlich würzig-balsami-
schen Nuancen, feine rauchige Note 

      Gaumen: dichter Antrunk, kräftiger Körper, 
präsente gut eingebundene Tannine 

Abgang:    schönes, langanhaltendes Finale 

Charakter: gut strukturierter, langlebiger Wein, 
vielschichtig und weich dank des 
Merlot-Anteils 

Begleiter: klassische Schmorgerichte, Wild

Ausschank: 16 - 18° C

Lagerung: genussreif ab 3 - 4 Jahren, 
Lagerung 8 - 10 Jahre 
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