
Rosé Sélection du Pic St.Loup
Languedoc AC

Herkunft: Cave Coopérative, St.Mathieu
Pic St.Loup-Gebiet
(eine der besten Anbauregionen 
 im Süden Frankreichs!)

Rebsorten : Syrah 60%, Grenache 40%

Böden: kalkhaltige Lehmböden mit 
Kieselsteinen

Ertrag: 50 hl / ha

Vinifikation: vorentsafteter Most der Syrah- und der Grenachetrauben 
wird bei kontrollierter Temperatur vergoren.

Charakter: kräftiger Rosé (am besten zum Essen) 
trocken und fruchtig

Degustation: Auge:    volles Rosa mit rötlichem Anklang
Nase:    blumig, frisch und fruchtig (Erdbeeren)
Gaumen: süffig, voll, ausgeglichen
Abgang:  mittellang, fruchtig, angenehm

Trinkreife: ab sofort, kann noch ca. 2 Jahre gelagert werden

Ausschank: 7° - 9°C

Küche: Grilladen, Käse, Salate, für zwischendurch

bj-021012


