
 
Salana
Cannonau di Sardegna DOC

Produzent: Vigneti Zanatta, 
Olbia, Sardinien

Rebsorten: 100% Cannonau (Grenache)

Vinifikation: im Edelstahltank, danach 
6 Monate Ausbau im Barrique

Degustation:
      Auge: granatrot mit ziegelfarbenen Reflexen
      Nase: würzig, feiner Duft nach Kirschen, 

Pflaumenkompott und Veilchen
      Gaumen: vollmundig mit angenehmer Struktur, 

kräftig und doch elegant, mit frischer 
Frucht, sehr harmonisch

      Abgang: mit dezenten Röstaromen

Charakter: charakterstarker, eigenwilliger aber
gefälliger Sarde, der den Geschmack 
eines breiten Publikums trifft; darf auch 
Kenner(inne)n aufgetischt werden

Begleiter: Grilladen, rotes Fleisch Wild, Käse

Ausschank: 16 - 18°C

Lagerung: 4 - 5 Jahre  
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