
Domaine St.Vincent Blanc
Côtes-du-Rhône AOC

Produzent: Dom. St.Vincent (Familienbetrieb) 
Vinsobres/Drôme, Côtes-du-Rhône

Rebsorten: 80% Viognier, 10% Grenache Blanc, 
10% Marsanne

Vinifikation: Handlese der Reben; kleiner Ertrag; 
nach der Vergärung im Betontank     
6 Monate Ausbau im Barrique

Degustation:
Auge: schillerndes, klares Hellgold
Nase: schmeichelhaft und aromatisch mit 

den typischen Viognier-Aromen 
(weisse Blüten, gelbe  Früchte), 
delikate Holz-Noten

Gaumen: frischer, lebendiger Auftakt, 
ausgewogen und elegant

Abgang:   schöne Länge

Charakter: schöner Tropfen mit herrlichen 
Viognier-Aromen

Begleiter: gegrillter Lachs, Thunfisch, Geflügel, 
reife Käsesorten, Rauchfleisch

Ausschank: 9 - 11°C

Lagerung: 1 Jahr warten! Hält 3 – 5 Jahre

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität des Hofwiler Wy-Chällers
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