
Cuvée St.Pierre    -    Vinsobres AOP

Produzent: Dom. St.Vincent (Familienbetrieb) 
Vinsobres/Drôme, Côtes-du-Rhône

Rebsorten: 50% Grenache, 50% Syrah 

Vinifikation: Handlese der Reben; kleiner Ertrag; 
Vergärung in der Cuve mit täglicher 
Remontage; 2. Gärung und 12-
monatiger Ausbau im Eichenfass

Degustation:
Auge: kräftiges Rotviolett
Nase: dichte Nase nach nach Früchten 

und Blüten, untermalt mit Toast- und 
Vanillenoten

Gaumen: kräftige Frucht, berauschende Düfte 
des Südens (Garrigue, Kräuter)

Abgang:   schöne Länge

Charakter: herrliche klassische Assemblage 
aus einer der besten Lagen der 
südlichen Côtes-du-Rhône

Begleiter: Côte de Boeuf (vom Grill), allgemein 
kräftige Fleischgerichte, Blauschim-
melkäse

Ausschank: 16° - 18°C (nicht wärmer!); vorher 
karaffieren oder belüften

Lagerung: bei idealen Lagerbedingungen bis 10 
Jahre. - Tipp: anfangs noch etwas 
liegen lassen, der Wein gewinnt mit der
Alterung

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität des Hofwiler Wy-Chällers             
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