
"Douceur de Fruit"

Côtes-du-Rhône AOP

Produzent: Familie Coipel, Mas de Sainte-Croix,
Valréas (Dép.Var), Südfrankreich

Rebsorte: 80% Grenache,10% Carignan, 
10% Cinsault, 

Vinifikation: traditionell mit anschl. 6 – 8 monatigem
Ausbau im Betontank, nur leichte
Filtration

Degustation:

   Auge: schönes, farbintensives Weinrot
      Nase: frische und reife rote Früchte
     Gaumen: vollmundig, ausgewogen, mit sanft

eingebundenen Tanninen
     Abgang: mittellang, fruchtbetont 

Charakter: fruchtigerr, gefälliger und (für das 
Rhônetal) eher leichter Wein, in wel-
chem die typischen Grenache-Aromen 
schön zum Ausdruck kommen

Begleiter: einfache und leichtere Alltagsgerichte,
gegrilltes Gemüse; harmoniert prima
mit Herbes de Provence; für das
unkomplizierte "verre d'amis"

Ausschank: 16° - 18°C

Lagerung: jung trinkreif; hält 2 – 4 Jahre

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität des Hofwiler Wy-Chällers
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