
"Passion d'une Terre"

Côtes-du-Rhône-Villages, Valréas AOP

Produzent: Familie Coipel, Mas de Sainte-Croix,
Valréas (Dép.Var), Südfrankreich

Rebsorte: 75% Grenache, 25% Mourvèdre

Vinifikation: Aufwändige Herstellung im Inox- dann
während 12 Monaten im Betontank mit
diversen Umzügen bei unterschiedlichen
Temperaturen

Degustation:

   Auge: tiefrote Farbe mit schöner Brillanz
      Nase: verhalten, aber komplex und dicht, 

Aromen von Humus und Unterholz, 
begleitet von Nelken- und Gewürznoten

     Gaumen: kraftvoll und fruchtig, gut strukturiert,
grosszügige und schmeichelnde Aromen

     Abgang: mittellang und mit schöner Frische

Charakter: charakterstarker Tropfen für diejenigen, 
welche die Mourvèdre mögen mit all 
ihren kräftig-würzigen Facetten

Begleiter: herbstliche oder winterliche Küche:
Wild, Ragout, Eintopfgerichte, opulente
Gerichte mit kräftiger Sauce

Ausschank: kühl servieren bei max 16°C

Lagerung: bereits trinkreif, gewinnt aber noch bei 
1 – 2-jähriger Lagerung

Besonderes: Eigenimport und Exklusivität des Hofwiler Wy-Chällers
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