
 
Stelluna Nero d'Avola
Terre Siciliane IGT

Produzent: Cantina Stellaro 
Sambuco, Sizilien

Rebsorten: 50% Nero d'Avola (autochthone Sorte)
50% Syrah

Vinifikation: im Edelstahltank, teilweise im Barrique

Degustation:
      Auge: rubinrot mit violetten Reflexen
      Nase: fruchtiges Bukett nach dunklen Früchten

(Brombeeren, Zwetschgen, reife Kirschen) 
abgerundet mit dezenten Nuancen von 
Vanille

      Gaumen: rund und samtig, gefällig, mit angenehmen 
Tanninen

      Abgang: lang anhaltend

Charakter: schöne Assemblage einer typisch siziliani-
schen und einer internationalen Rebsorte; 
ergibt einen frisch-fruchtigen Wein, der 
sofort gefällt

Begleiter: Grilladen, Pasta, Pizza, dunkles Geflügel,
Schmorgerichte, Halbhart- oder Hartkäse 
(z.B. Gran Padano, Sbrinz)

Ausschank: 16 - 18°C

Lagerung: 4 - 6 Jahre  
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