
Syrah du Valais AOC -
Réserve des Administrateurs

Produzent: Cave St.Pierre, Chamoson VS

Rebsorte: 100% Syrah

Vinifikation: Gärung in der temperaturkontrol-
lierten Cuve, anschl. 12 Monate 
Ausbau in Eichenbarriques

Degustation:
Auge: tiefes Purpurrot mit violetten Reflexen 
Nase: dichtes, fruchtiges Bouquet, komplexe 

Aromen von Vanille und Cassis 
Gaumen: Gewürznoten und Lakritze, dichte 

Struktur, unterlegt durch elegante 
Tannine 

Abgang: schön, rund, harmonisch, lang-
anhaltend

Charakter: kräftiger Barrique-Wein, trotzdem 
mit Feinheit und Subtilität; eines der 
Spitzenprodukte der Cave St.Pierre

Begleiter: Rotes Fleisch (Rindsfilet), Grilladen, 
Wildpfeffer, einheimische Käsesorten 

Ausschank: 16 - 18°C

Lagerung: 5 - 10 Jahre
bj - 190221


