
Tariquet Blanc Classic
Côtes de Gascogne IGP

Produzent: Domaine du Tariquet, Eauze
Gascogne (Südwestfrankreich)

Rebsorten: Assemblage aus Ugni Blanc, Colombard, 
Sauvignon Blanc und Gros Manseng

Vinifikation: traditioneller Ausbau im Inox-Stahltank

Degustation:
Auge: schillerndes, klares Hellgold mit feinen 

grün-gräulichen Reflexen
Nase: florale Aromen, Agrumen (Limetten), 

exotische Nuancen
Gaumen: schöne Intensität, spritzig, erfrischend
Abgang:   weisse Blütentöne, rassige Herbe

Charakter: trockener, fruchtbetonter Tropfen aus 
einem hierzulande eher unbekannten 
Weingebiet; gefällt und macht Spass 

Begleiter: Geflügel, Charcuterie, Krustentiere, 
Meeresfrüchte (insb. Jakobsmuscheln),
zu grünem Curry oder zum Apéro

Ausschank: kühl servieren bei 6 - 8°C

Lagerung: jung trinkreif, hält 2 - 3 Jahre

 bj - 241122


