
Vinsobres AOC  -  Les Cornuds 

Produzent: Famille Perrin, Orange 
Dép. Vaucluse, Frankreich

Rebsorten: Grenache (50%), Syrah (50%), 

Vinifikation: Der Grenache wird in Edelstahltanks 
vinifiziert. Der Syrah reift teilweise in 
einem Jahr alten Eichenfässern. 

Degustation:
Auge: tiefe rubinrote Farbe.
Nase: elegante Aromen der Syrah (Veilchen, 

frisch gemahlener Pfeffer, Brombeere); 
Grenache fügt Kirschen, Zartbitterscho-  
kolade und die typischen Kräuternoten 
der Garrigue hinzu

Gaumen: fruchtig, vollmundig und komplex, kon- 
zentriert, mit geschmeidigen Tanninen  

Abgang: anhaltendes, langes Finale

Begleiter: Wild, Braten, gegrilltes Fleisch

Ausschank: 18°C

Lagerung: 2 bis 6 Jahre

Charakter: eleganter, fruchtbetonter, dichter und 
konzentrierter Wein; trotzdem nicht allzu 
schwer und daher ideal für Gäste, welche 
noch ein Fahrzeug lenken müssen ...

Besonderes: Dieser Vinsobres erhielt 2019 die renommierte französische 
Auszeichnung "Rotwein des Jahres"
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