
Viognier, Domaine La Bouysse -  
Hauterive IGP

Produzentin: Martine Pagès, Dom. La Bouysse 
St-André-de-Roquelongue (Aude) 
Languedoc (Südfrankreich)

Rebsorten:  100% Viognier  

Vinifikation:  Sanfte Pressung mit anschliessen-
der Maischegärung in der tempe- 
raturkontrollierten Metallcuve. 

Degustation:
Auge:  bleiches Gelb
Nase: schöne Aromen von Grapefruit, 

Guave und Aprikosen 
Gaumen: perfekt ausgeglichen, lebendig, 

sanft, feingliedrig, subtil
Abgang: fruchtbetont, mittellang

Charakter: Bio-Wein aus einem sympathischen 
Weingut; perfekte Präsentation der 
schönen Frucht der Viognier-Rebe 

Lagerdauer: 3 – 4 Jahre

Ausschank: 10 - 12°C

Begleiter: exzellenter Apérowein; auch prima 
zu Tapas, Fisch, Meeresfrüchten oder Geflügel

Besonderes: Exklusivität und Eigenimport des Hofwiler Wy-Chällers
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