
Oeil-de-Perdrix, Chât. de Vufflens
La Côte AOC

Produzent: Château de Vufflens
Morges / VD

Rebsorten: 100% Pinot Noir

Vinifikation: reduzierte Erträge pro Hektar, 
manuelle Lese, Vinifizierung und 
Ausbau in grossen Eichenfässern 

                       

Degustation:
Auge: helles Lachsrosa
Nase: frisch mit schöner Fruchtintensität 
Gaumen: weich, rund und geschmeidig
Abgang: fruchtig-frisch, mittellang, süffig 

Charakter: ein Paradebeispiel für einen wirklich
tollen Oeil-de-Perdrix; höchste 
Schweizer Qualität!

Begleiter: Rohkost, Lachs, Fisch-Grilladen, 
sommerliche Gerichte, Mittelmeer-
und orientalische Küche

Ausschank: 10 – 12° C

Lagerung:  2 – 3 Jahre

Besonderes: diverse Goldmedaillen an nationalen und internationalen 
Wettbewerben
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