
WineHouse Branco  
Douro DOC

Produzent: The Portuguese Winery (Familien-
unternehmen), Santo Tirso, Portugal

Rebsorten: 60% Viosinho, 20% Gouveio, 
20% Moscatel

Vinifikation: Ausbau im Stahltank, ein kleiner Teil 
in Fässern aus französischer Eiche, 
um Komplexität zu gewinnen

                      
Degustation:

Auge: blasses Zitronengelb mit grünen 
Reflexen

Nase: elegant-fruchtig; Aprikosen, Zitrus-
früchte, weisse Blüten

Gaumen: lebhaft, harmonisch, gut strukturiert, 
angenehme Säure; weich mit schönem 
Schmelz

Abgang: lang, intensiv, fruchtbetont

Charakter: Wein mit Stil und Finesse produziert 
von einem Winzer, der sein Handwerk 
bestens versteht! Überraschung 
selbst für Weinkenner/innen

Begleiter: zum Aperitiv; Fisch, Meeresfrüchte 
(insb. Krabben), Paella, Geflügel, 
Salate

Ausschank: 8°- 10°C

Lagerung: am besten jung; max. 2 - 3 Jahre
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