
WineHouse Tinto   
Douro DOC

Produzent: The Portuguese Winery (Familien-
unternehmen), Santo Tirso, Portugal

Rebsorten: Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Barroca, Tinta Roriz

Vinifikation: temperaturkontrollierte Gärung im 
Stahltank; Ausbau in frz. Eichen-
barriques während 9 Monaten

                      
Degustation:

Auge: dunkles Rubinrot
Nase: intensives Bouquet nach reifen roten 

Früchten (Kirschen, Zwetschgen, 
Pflaumen), abgerundet mit dezenten 
Nuancen von Orangenblüten

Gaumen: vollmundig, angenehme Tannine; 
schöne Fruchkomponenten, Röst-
aromen, Schokolade, feine Gewürze

Abgang: lang, intensiv, kraftvoll

Charakter: toller und überzeugender Tropfen; 
prima Beispiel für die grossen 
Fortschritte im modernen portugie-
sischen Weinbau

Begleiter: Paella, Pizza, Pasta, geräucherter 
Schinken, reife Käsesorten u.v.m.

Ausschank: nicht zu warm! 14°- 16°C sind ideal

Lagerung: 4 – 6 Jahre im kühlen Keller
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