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Beat + Judith

Juker-Ringgenberg
Hofwilstrasse 39

3053 Miinchenbuchsee

Crémant d'Alsace AOP, Brut

Produzent:

Rebsorte:

Vinifikation:

Degustation:
Auge:

Nase:

Gaumen:

Abgang:

Charakter:

Begleiter:
Ausschank:

Lagerung:

Wolfberger, Equisheim
(Elsass, Frankreich)

Pinot Blanc, Pinot Noir, Pinot Gris,
Riesling und Chardonnay

Alkoholische Garung im Tank und Fass,
Zweitgarung erfolgt in der Flasche (wie
beim Champagner). Crémant braucht
keine weitere Flaschenlagerung.

strahlend helles Gold mit grunlichen
Reflexen, feinperlig

frisch-fruchtige Aromapalette, hauch-
feine Ausbaunoten, gebrannte Mandeln,
Brioche, Vanille

sehr langer Auftakt, kraftig im Gaumen
mit prasenter Mineralitat und schoner
Honig-Brioche-Aromatik

leicht krauterig

toller Schaumwein, der einem trockenen
Champagner in nichts nachsteht

Apéritif, Fingerfood, Hefegeback
5-7°C

am besten jung zu trinken;
halt 2 - 3 Jahre

CREMAN

Tel. 031 869 15 25

hofwiler@hotmail.com
www.hofwilerwy.ch
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